APERITIF UND WEIN DES TAGES

Oxymel (Zitrone oder Hagebutte) mit Soda (alkoholfrei)

Amore Mio (hausgemachter Bitteraperitif aus Zitrone und Wermut), 4cl mit Soda
Frizzante Chardonnay, Kemetner, Etsdorf/Grafenegg, 1/8I

Frizzante Rosé, Edlinger, Roschitz, 1/8l

Rosé Alie, 2025, Weingut Frescobaldi, Toskana 1/8

Gemischter Satz, Schweighofer, Zistersdorf, 1/8|

GrUner Veltliner Galgenberg, Edlinger, Roschitz, 1/8I

TAGESKARTE VON 12-15:30 UHR
VOM EIGENEN BIO GARTEN

Palmkohl nero di Toskana mit Pecorino und Alexanderbirne

Ofenkirbis mit Bauerngeselchtem und Gewrzzwiebel

GemUse Antipastiteller: gegrilltes mariniertes Gemuse, extra vergine Olivendl,
Oiven, Gewdirzzwiebeln und Zitrone

Veranda Antipastiteller: Prosciutto San Daniele, Salami Spianata & Classico, Coppa,
Pecorino, Scamorza, Oliven, Pomodori-Kapernpesto, Artischoken-Zitronenpesto

Hausgemachtes Focacciabrot mit Meersalz und Rosmarin

Huhnereinmachsuppe mit Petersilie

Rindssuppe mit Frittaten, Suppengemuse und Schnittlauch

Kdrbisstrudel mit Apfelrotkraut
Gnocchi mit Schwammerlragout und Grana
Lasagne mit Rehbolognese, Paradeisersaft und Blattsalat

Geschmortes Schulterscherzel mit Pastinakenpurre

Eiskaffee mit Hippe
Zwei Topfenknodel mit Butterbréseln und Fruchtsorbet

Weiterer Desserts finden Sie in der Vitrine

Wir informieren gerne (iber allergene Zutaten und tiber mdgliche veganen Speisen!

4,50 €
550¢€
4,80 €
500 €
6,50 €
4,50 €
4,80 €

10,80 €
10,80 €

12,80 €

15,80 €
2,80 €

580 €
4,80 €

17,80 €
17,80 €
18,80 €
23,80 €

7,80 €
10,80 €



