APERITIF UND WEIN DES TAGES

Kombucha hausgemacht, verschiedene Sorten, 1/8l (alkoholfrei)

Amore Mio (hausgemachter Bitteraperitif aus Zitrone und Wermut), 4cl mit Soda
Frizzante Chardonnay, Kemetner, Etsdorf/Grafenegg, 1/8I

Frizzante Rosé, Edlinger, Roschitz, 1/8l

Gemischter Satz, Schweighofer, Zistersdorf, 1/8|

GrUner Veltliner granit pur, Edlinger, Réschitz, 1/8|

Blaufrankisch Classic 2022, Iby, Deutschkreutz, 1/8l

TAGESKARTE VON 12-15:30 UHR
VOM EIGENEN BIO GARTEN

Chiogagiartben mit Verhackertem von der Lachsforelle (NO)

Roastbeef von der Hochrippe mit Rucola und Zitronenmayonnaise

GemUse Antipastiteller: gegrilltes mariniertes Gemuse, extra vergine Olivendl,
Oiven, Gewdirzzwiebeln und Zitrone

Veranda Antipastiteller: Prosciutto San Daniele, Salami Spianata & Classico, Coppa,
Pecorino, Scamorza, Oliven, Pomodori-Kapernpesto, Artischoken-Zitronenpesto

Hausgemachtes Focacciabrot mit Meersalz und Rosmarin

Rindssuppe mit Fleischstrudel, Suppengemuse und Schnittlauch

Gazpacho mit Croutons

Zucchinistudel mit Blattsalat und Krdauterdip

Graupen- Feta Krapferl mit Paradeiserragout, Parmesancracker und Blattsalat

Ausgeldstes Hendlhax! (Stmk.) mit Rosmarinerdadpfeln, Ofengemse und Salsa Verde

Gekochtes Schulterscherzel mit Rdsti, Schnittlauchsauce,
Apfelkren und sauren Stoppelrlben

Sorbetvariation ,Twinni” (Orange - Schokolade und Birne - Kardamom)
Vanilleeiscreme mit heilsen Himbeeren, Streuseln und Schlagobers
Eiskaffee mit Hippe

Zwei Topfenknodel mit Butterbroseln und Eruchtsorbet

Weiterer Desserts finden Sie in der Vitrine

Wir informieren gerne (ber allergene Zutaten und tiber mogliche veganen Speisen!

350¢€
550¢€
4,80 €
500 €
4,50 €
4,60 €
4,80 €

12,80 €
16,80 €

12,80 €

15,80 €
2,80 €

4,80 €
580 €

17,80 €
18,80 €
19,80 €

23,80 €

500 €
/7,80 €
/7,80 €
10,80 €



