APERITIF UND WEIN DES TAGES
Hagebuttenoxymel mit Soda (alkoholfrei)

Verjus Apero, Weingut Tement, Bergausen, StUdsteiermark, 1/8l (alkoholfrei)
Kombucha hausgemacht, verschiedene Sorten, 1/8l (alkoholfrei)

Amore Mio (hausgemachter Bitteraperitif aus Zitrone und Wermut), 4cl mit Soda
Frizzante Chardonnay, Kemetner, Etsdorf/Grafenegg, 1/8|

Frizzante Rosé, Edlinger, Roschitz, 1/8l

Pinot Blanc, Auer, Tattendorf, 1/8I

GrUner Veltliner granit pur, Edlinger, Réschitz, 1/8|

Blaufrénkisch Classic 2022, lby, Deutschkreutz, 1/8l

Vitiano rosso 2018, Falesco, Umbrien, 1/8

TAGESKARTE VON 12-15:30 UHR
VOM EIGENEN BIO GARTEN

Spargelsalat mit Erdbeeren, Basilikum, Frischkdse und BlumenblUten

GemUse Antipastiteller: gegrilltes mariniertes Gemuse, extra vergine Olivendl,
Oiven, GewUrzzwiebeln und Zitrone

Veranda Antipastiteller: Prosciutto San Daniele, Salami Spianata & Classico, Coppa,

Pecorino, Scamorza, Oliven, Pomodori-Kapernpesto, Artischoken-Zitronenpesto

Hausgemachtes Focacciabrot mit Meersalz und Rosmarin

Rindssuppe mit Fleischstrudel, Suppengemuse und Schnittlauch

Topinamburcremesuppe mit Zitrone, Sauerrahm und Cracker

Gratinierte Polenta mit Paradeiserragout und Vogelsalat

Gegrillter Spargel mit Sauerampfer-Zitronendip und Blattsalat

Bauernbratl (Schneeberglandschwein) mit Krautsalat und Barlauch-Serviettenknodel

Ausgelostes Hendlhax! (Oststeiermark) mit Currysauce, geschmorten Kirschparadeisern

und Basmatireis, dazu Kimchi oder Mango-Mirabellenchutney

Zwei Topfenknddel mit Butterbréseln und Fruchtsorbet
Vanilleeiscreme mit Erdbeeren, Streuseln und Schlagobers

Weiterer Desserts finden Sie in der Vitrine

Wir informieren gerne (ber allergene Zutaten und tiber mogliche veganen Speisen!
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