APERITIF UND WEIN

Der erste Apfelsturm vom Hausgarten 1/4l 3,20 €
Amore Mio (hausgemachter Bitteraperitif aus Zitrone und Wermut) mit Soda 490 €
Frizzante Chardonnay, Kemetner, Etsdorf/Grafenegg, 1/8I 400 €
GrUner Veltliner klassik, 2023, Schwoga, Zistersdorf 1/8 400 €
Rosé 2023 Kemetner, Etsdorf/Grafenegg, 1/8l 4,50 €
Chianti Classico docg Riserva 2016, Antinori 1/8 7,20 €

TAGESKARTE VON 12-15:30 UHR

vom eigenen Bio Garten

Feigen Ziegenkasetarte 9,90 €
Paradeiser Brotsalat mit Schafkdse und Basilikum 11,80 €
Kalter Schweinsbraten vom Bio Duroc mit Hausbrot, Senf und Kren 12,80 €

GemuUse Antipastiteller: gegrilltes mariniertes Gemuse, extra vergine Olivendl, Zitrone 11,00 €

Veranda Antipastiteller: Prosciutto crudo San Daniele, Coppa, Salami Spianata & Classico,

Pecorino, Scamorza, Oliven, Pomodori-Kapernpesto, Artischoken Zitronenpesto 12,80 €
Hausgemachtes Focacciabrot mit Meersalz und Rosmarin 2,80 €
Gazpacho mit Croutons und Basilikum 520 €
Kalte Gurkensuppe mit Fenchelbliten 520 €
Zucchini-Schafkdsestrudel mit Gartenkrduterdip und Blattsalat 13,80 €
Lasagne mit Fleisch, getrockneten Paradeisern und Mozzarella 13,80 €
Ausgeldstes Haxl vom Landhendl mit Chorizo und Polenta 18,80 €
Ringlotten Tarte Tatin 5,80 €
Marillenstreuselkuchen 6,80 €
Panna Cotta ,Frutti di bosco” 580 €
Eiskaffee mit Cantuccini 7,80 €
Pochierter Pfirsich mit Pinienrosmarin und Vanilleeiscreme 8,80 €
Drei Zwetschkenknddel mit Butterbroseln 10,80 €

Wir informieren gerne Uber allergene Zutaten und Gber mégliche veganen Speisen!



