APERITIF UND WEIN

Amore Mio (hausgemachter Bitteraperitif aus Zitrone und Wermut) mit Soda 490 €
Frizzante Chardonnay, Kemetner, Etsdorf/Grafenegg, 1/8I 400 €
GrUner Veltliner granit pur, 2023, Edlinger, Roschitz 1/8 400 €
Goldmuskateller 2022, Rottensteiner, Bozen 1/8 6,80 €
Rosé 2023 Kemetner, Etsdorf/Grafenegg, 1/8l 4,50 €
Chianti Classico docg Riserva 2016, Antinori 1/8 7,20 €

TAGESKARTE VON 12-15:30 UHR

Hihnerleberpastete mit Uhudlergelee und Buttertoast 9,80 €
Pflicksalate aus dem Garten mit gekochtem Ei, Schaffrischkase und Zitrone 10,80 €
Grlner Spargelsalat mit Erdbeeren, Pfeffer und Ziegenfrischkase 11,80 €

GemUse Antipastiteller: gegrilltes mariniertes Gemuse, extra vergine Olivendl, Zitrone 11,00 €

Veranda Antipastiteller: Prosciutto crudo San Daniele, Coppa, Salami Spianata & Classico,

Pecorino, Scamorza, Oliven, Pomodori-Kapernpesto, Artischoken Zitronenpesto 12,80 €
Hausgemachtes Focacciabrot mit Meersalz und Rosmarin 2,80 €
Blattsalate vom Garten mit Elfis Hausdressing 480 €
Rindssuppe mit Krauterfrittaten, Suppengemduse und Schnittlauch 4,80 €
Spargelcremesuppe mit Sauerteigbrotcracker 520€
Hirse-Spinatlaibchen mit Wildkrauterdip und Blattsalat 13,80 €
Ausgeldstes Haxl vom steirischen Landhend| mit Spargel,

Ofenerdapfel und Wildkrauterpesto 17,80 €
Kalbsbutterschnitzerl (NO) mit Erdépfelpiree und Réstzwiebeln 19,80 €
Zitronentarte Kaiserin Zita 4,50 €
Erdbeer-Rhabarbertortchen mit Vanilleeiscreme 6,80 €
Cheescake 6,80 €
Eiskaffee mit Cantuccini 7,80 €
Erdbeer-Rhabarbersorbet mit Bourbon Vanillerahm und frischen Erdbeeren 7,80 €
Dunkles Schokolademousse mit Himbeermark 780 €
Torte Veranda fur 2 (70% Schokolade, ohne Mehl) 11,0 €

Wir informieren gerne Uber allergene Zutaten und Gber mdgliche veganen Speisen!



